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ENTREES -

Salade composée

Assiette de charcuterie

GRILLADES -

Brochette de boeuf ail des
ours

Brochette de volaille thym
citron

Travers de porc

Accompagnement frites ou aligot

DESSERTS

Assiette 3fromages 5.60€

Coulis de myrtille, chdtaigne ou sucre

Moelleux ala
chataigne 5.60€
Tarte aux myrtilles

maison 5.60€

Créme brulée 5.60€

Café, thé, choco

gourmand 7.50€

Myrtille Melba 7.50€

PLANCHES APERITIVES

Planche de charcuterie

Planche de fromage

Planche mixte

COTE DE BEUF* -

900g *surréservation

Accompagnement frites ou aligot

Entrée + plat [ Plat + dessert :
Formule compléte:

FORMULES ENFAN

*Nos viandes sont d’origine France

Pour la restauration en terrasse, le service se fait au comptoir, sur plateau




BOISSONS FRAICHES

Soda (33 cl) : Cocaq,
Ice teq, Oranginag, Oasis...

Limonade (33 cl)

Limonade bio (250ml

- myrtille ou chataigne)

Diabolo (33 cl)

Jus de fruits
(orange, pomme)

Sirop (33cl)

o
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LES VINS

BOISSONS CHAUDES

Café expresso 1.70€

Café Noisette 1.80€

Grand café 3.20€

Grand café créeme 3.20€

Café Viennois 4.50€

Thé/Infusion 3€
Chocolat chaud 4€
Chocolat Viennois 4.50€

Lait chaud 2.50€

LES APERITIFS

Avéze, Martini, Porto,
Muscat, Kir

3.50€

2.50€

Bock pression

Biére la 48 (blonde,

Bock pression Panaché 2.50€
Demi pression 3.50€

Demi pression Panaché 3.50€

ambrée, brune, blanche) o€

Biére L'Aubrac (blonde, 6€

ambrée, blanche)
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